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Introdução 

A vanilina (4-hidroxi-3-metoxibenzaldeído), presente na 
Vanilla planifolia, é um composto fenólico natural1 
conhecido por seus diversos usos, tais como agente 
flavorizante, antioxidante e anti-carcinogênico1. Por meio 
da nanoencapsulação em sistema zeína-caseína, a 
utilização da vanilina se torna mais eficiente, podendo ser 
aplicada tanto na indústria alimentícia quanto 
farmacêutica. 

Problema  

No campo farmacêutico, a vanilina possui efeitos 
terapêuticos limitados, quando administrados por via oral2. 
Na área alimentícia, a utilização da vanilina pode ser 
focada na ação antioxidante. 
Desenvolver sistema nanoestruturado obtido a partir de 
zeína contendo a vanilina se torna interessante a fim de 
atender de forma satisfatória essas duas diferentes áreas 
industriais.   
A saber, até o momento, não existe sistema como o 
proposto neste trabalho. 

Solução e Benefícios 

A inovação permite a utilização da vanilina 
nanoencapsulada em zeína-caseína, fazendo com que 
com que o possível caráter antioxidante seja explorado de 
forma mais ampla, além de proporcionar o melhoramento 
das suas características farmacológicas. 
 
Figura 1.  Análise em triplicata em Light Scattering 
 

 
Tabela 1. Caracterização físico-química de nanopart ículas contendo 
vanilina em relação ao diâmetro médio, índice de po lidispersão 
(PDI), potencial zeta e eficiência de encapsulação.  O diâmetro e o 
PDI foram obtidos a partir dos valores da figura 1.  

Diâmetro médio PDI Potencial zeta EE 

181.7 nm 0.086 -25,57 87.71% 

Potencial de Mercado e Diferencial Competitivo 

A nova tecnologia possui possibilidade de 
desenvolvimento, na indústria de alimentos, de produtos 
com potencial nutracêutico, o que pode agregar valor ao 
produto final, e potencial desenvolvimento de forma 
farmacêutica oral de vanilina. 

Considerações Finais 

Conforme os resultados, obteve-se sistema de tamanho 
nanoestruturado, de baixo índice de polidispersão, 
potencial zeta negativo, conforme objetivos propostos no 
projeto. 
 

Estágio de Desenvolvimento da Tecnologia 
 
(X) Laboratório    (   ) Mercado        
(   ) Scale-up (mudança de escala) (   ) Protótipo 
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