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Introducao

Os frutanos sao polimeros de D-frutose, caracterizados
pela presenca de uma unidade de glicose terminal, sdo
importantes como carboidratos de reserva e ocorrem
naturalmente nos produtos vegetais. Segundo Oliveira et
al. 2011, a inulina foi um dos principais componentes
encontrados nas raizes de Stevia rebaudiana. O frutano do
tipo inulina é de grande interesse para a indistria
alimenticia e farmacéutica, portanto se torna necessario o
desenvolvimento de métodos de extragdo nao
convencionais para reduzir o tempo de extracdo, diminuir o
gasto de energia e obter melhores rendimentos em relacdo
ao método tradicional.

Tradicionalmente, a producdo industrial de inulina a
partir de raizes de Stevia rebaudiana requer uso de
aguecimento na extracdo (70-80 °C) por um longo periodo
de tempo (4-5 h). Dessa forma, o método tradicional
apresenta gasto energético elevado.

Solucao e Beneficios

A solucdo proposta é o desenvolvimento de um método
alternativo para a extracéo de frutanos a partir de raizes de
Stevia rebaudiana cultivadas in vitro. Dentre os métodos
optou-se pela extracdo hidrotérmica (extragdo por
autoclave), a qual apresenta como vantagem a reducdo do
tempo de extracdo e do gasto de energia. Espera-se,
portanto, que a extracdo ndo convencional apresente
melhores ou iguais rendimentos e favore¢a a obtencéo de
frutanos de maior grau de polimerizagdo em relagdo ao
método tradicional (extragdo por refluxo).
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Potencial de Mercado e Diferencial Competitivo

Os frutanos oferecem uma combinacdo Unica de
propriedades nutricionais e aplicagdes tecnolégicas, sendo
utilizados como substitutos de gordura e acglcar em
alimentos de baixo teor calérico, ao mesmo tempo que
melhoram o sabor de itens alimenticios, como produtos
lacteos (ARAVIND et al., 2012; CHI et al., 2011, CRISPIN-
ISIDRO et al., 2015). Devido a diversidade de aplicacdes
dos frutanos, o uso de metodologias de extracdo que
reduzem o tempo, gasto energia e elevam o rendimento,
podem ser Uteis para a extracdo de inulina a partir de
raizes de Stevia rebaudiana cultivadas in vitro e
subprodutos de um ponto de vista verde e econdmico
(KOUBAA et al., 2015).

Consideracg6es Finais

A extracdo hidrotérmica é um método promissor e
apresenta menor custo de producdo devido ao baixo
tempo de extracdo e ao menor gasto de energia. E, devido
a andlises preliminares do rendimento dos processos
extrativos, foi possivel observar que o método tradicional
apresenta rendimento equivalente ou superior ao método
ndo tradicional.

Estagio de Desenvolvimento da Tecnologia

( )Mercado
() Prototipo

(x ) Laboratério
() Scale-up (mudanca de escala)
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