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Introducao

A industria avicola tem se destacado pelos elevados niveis
de producdo, com uma grande expressao na regido sul do
pais, sendo abatidas cerca de 4,6 milhdes de aves s6 no
estado do Parand. Neste contexto, a alimentacdo
representa um dos fatores de maior custo na producao
avicola, e a procura por alimentos alternativos que
diminuam estes custos vem sendo prioridade nas
industrias. Entre os ingredientes alternativos, o destaque
vem das industrias de frutas, pois, o Brasil ocupa o 1° lugar
na producédo de citrus no mundo. Os compostos presentes
nas frutas citricas, como os tocoferoéis, acidos fendlicos,
flavonoides, vitamina C e carotendides, podem auxiliar no

sistema imunolégico das aves, nos indices produtivos e na

qgualidade e estabilidade oxidativa da carne. Diante do
exposto, o objetivo do trabalho foi elaborar racbes com a
inclusdo de polpa citrica do processamento da laranja na
dieta de frangos de corte sobre o desempenho produtivo,
gualidade da carne e viabilidade econémica da criacao.

Tabela 1. Desempenho (média + erro-padrao) de frangos de corte
machos, de 21 a 42 dias de idade, alimentados com dietas contendo
niveis de incluséo de polpa citrica (PC).

PC Ganho de peso Consumo de racédo Converséo

(%) (9) (9) alimentar
0 2031,23+4,5 3356,70+7,59 1,652+0,037
2 2432,78+3,9 3620,64+7,32 1,488+0,030
4 2478,94+3,6 3561,63+8,68 1,437+0,028
6 2427,73+4,5 3491,3449,01 1,438+0,028
8 2364,67+4,3 3329,89+9,35 1,408+0,036
10 2348,17+3,6 3348,6348,72 1,426+0,030
CVv

%) 3,82 » 6,38 4,43

R NS Q'=7,96% Ns

*Diferente pelo teste de Dunnett a 5%. CV= Coeficiente de variagdo. R=
Regressdo. NS = Néao-significativo. Q= efeito quadratico.
ly = 4,1145x* 65,579 - 4812

Apbs realizar a andlise econbmica com base nos
resultados de desempenho e preco dos ingredientes, a
inclusdo de polpa citrica na dieta de frangos de corte se
mostrou economicamente viavel em niveis acima de 8%
de inclusdo nas dietas.

Potencial de Mercado e Diferencial Competitivo
e

Na pesquisa avicola existe uma busca por ingredientes
alternativos que diminuam os custos com a alimentacéo,
além de serem fontes ricas em nutrientes que possam ser
adicionados a dieta do animal, para obtencdo de uma
carne com melhor qualidade nutricional ao consumidor.

Tendo em vista os altos custos com a alimentacdo das
aves, a utilizacdo de alimentos alternativos, de baixo custo,
e de boa aceitacdo pelos animais, como a polpa citrica,
pode se tornar viavel para, médias e pequenas industrias
de racdo, bem como para o produtor. A utilizacdo de
coprodutos industriais, além de economicamente viavel,

Solucio e Beneficios gera beneficios ao meio ambiente por diminuir seu

A utilizacdo da polpa citrica na alimentacdo de frangos de
corte pode ser uma alternativa para reduzir os custos de
producdo, e por ser uma fonte de vitaminas e compostos
bioativos pode contribuir para o0 desempenho das aves.
Em experimento realizado na Fazenda Experimental de
Iguatemi foi avaliado o uso da polpa citrica na dieta de
frangos sobre o desempenho produtivo, a qualidade da
carne e viabilidade econdémica na criacdo. Foram utilizados
882 frangos de corte, machos, com 21 dias de idade,
distribuidos em delineamento experimental inteiramente
casualizado, com seis tratamentos (0, 2, 4, 6, 8 e 10% de
inclusdo de polpa citrica) e sete repeticbes com 21 aves
cada. O ganho de peso e a conversao alimentar ndo
apresentaram diferencas (P>0,05) entre os tratamentos.
No entanto, o consumo de racdo apresentou efeito
quadratico (P<0,05) em funcdo dos niveis de polpa citrica
na dieta, sendo o menor consumo estimado com 7,96% de
inclusdo (Tabela 1). A qualidade da carne do peito e coxa
(pH, cor, CRA, PPC e forca de cisalhamento) ndo foi
influenciada (P>0,05) pelos tratamentos.

descarte de forma incorreta.

Consideracdes Finais

A polpa citrica pode ser utilizada em até 10% de inclusao
nas racdes para frangos de corte, no periodo de 21 a 42
dias de idade, sem prejuizos ao desempenho e qualidade
da carne, apresentando também bons indices econémicos
a partir de 8% de inclusao.
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