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Introducao

Neste trabalho foi desenvolvido e testado um combo
analitico para a deteccdo de fraude por adicdo de
materiais amilaceos, como milho e cevada, ao café.
Foram preparadas misturas reagentes que
possibilitam a identificacdo da presenca de amido.
Como diferencial, destaca-se a inexisténcia de similar
no mercado, baixo custo, além de o produto nédo exigir
equipamentos sofisticados, como em outros métodos.

O café torrado e moido é alvo de muitas fraudes
devido ao seu alto valor. Considera-se fraude qualquer
mistura intencional ou acidental com materiais
estranhos ao café. Essas substancias estranhas séo
normalmente adicionadas por razdes econdmicas. As
impurezas frequentemente encontradas no café séo
cascas e palha de café, pedacos de pau e materiais
amilaceos, como milho e cevada. O método de
referéncia utilizado é a microscopia eletrdnica de
varredura, no qual as amostras sdo fixadas em
suportes de metalico e revestidas com uma fina
camada de ouro. No entanto, esse método é
dispendioso e depende de laboratérios e
equipamentos sofisticados e pessoal especializado.
Isso ocorre porque o método tradicional de
identificacdo de amido com iodo é inviavel em
solugBes escuras, como é o caso do café.

Figura 1. stras de café durante a andlise para deteccdo de
fraudes. Da esquerda para direita: 1) amostra ndo tratada; 2)
amostra ja clarificada; 3) resultado negativo; 4) resultados positivos
com 8% de cevada torrada; 5) resultado positivo com 16% de
cevada torrada.

Potencial de Mercado e Diferencial Competitivo

Como atratividade, destacam-se: a portabilidade; a
facilidade de uso sem a necessidade de laboratorios e
equipamentos sofisticados; dispensa de treinamentos
especiais para os analistas, além dos normalmente
requeridos em laboratérios de andlise quimica; a
rapidez dos resultados; a utilizacdo de reagentes
facilmente encontrados; e um limite de deteccédo
adequado para identificacdo das fraudes. Como
diferencial competitivo, tem-se o baixo custo das
andlises e o fato de ndo haver similar no mercado.

Consideracgdes Finais

Solucéo e Beneficios

Dada a importancia econdmica do café, as frequentes
confirmagBes de lotes adulterados e as normas
estabelecidas para a comercializacdo com qualidade e
seguranca, o objetivo deste projeto foi desenvolver um
combo analitico para testar a presenca de produtos
amilaceos no café torrado e moido. O combo analitico
desenvolvido viabiliza analises na fiscalizagdo, sem a
necessidade de laboratérios e equipamentos caros e
sofisticados. Resultados dos testes podem ser
visualizados na Figura 1. Nas andlises realizadas, foi
possivel detectar a adicdo de produtos amilaceos,
como milho e cevada, em propor¢cdes menores do que
10% na mistura com o café torrado e moido. Esse
limite de deteccdo é suficiente, pois as fraudes por
adicdo de produtos amilaceos normalmente excedem
0s 10%. Caso haja qualquer alteragdo na andlise, o
lote pode ser interditado sob suspeita até a realizagdo
de uma contraprova.
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O produto encontra-se em fase final de
desenvolvimento e sera encaminhado ao AITEC-
UENP para solicitar patente como modelo de utilidade
junto ao INPI.

Estagio de Desenvolvimento da Tecnologia

TRL 6 — Demonstracdo de fungles criticas do
protétipo em ambiente relevante; MRL 6
Capacidade de produzir componentes de protétipo
em um ambiente de produgdo relevante
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